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U služeb a zážitků se hodnotí celkový přístup provozovatele 
s důrazem na regionální charakter - tj. využívání místních pro-
duktů, nabídka programů seznamujících s regionem a ekolo-
gická šetrnost. Základní podmínkou pro udělení regionální 
značky je plnění zákonných předpisů a norem pro daný provoz 
(hygienické a technické normy, bezpečnost práce apod.).

V každém regionu působí regionální koordinátor, který 
zajišťuje správu dané značky, komunikuje s místními výrobci
a provozovateli služeb a s ARZ. Značku uděluje nezávislá
certifikační komise (v každém regionu samostatná) po splnění
jednotných kritérií.

Koordinace na úrovni regionu

Bodrý kraj kopců, pastvin a lidových tradic se odráží v lidské 
práci, která přetrvává po celé generace. Představujeme Vám 
originální výrobky a služby, které mají kvalitní základ, jsou 
ověřené tradicí a spojuje je láska k regionu Beskydy.

BESKYDY originální produkt®
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Z Kopce 69/7  •  735 42 Těrlicko - Hradiště
tel.: +420 777 007 169
e-mail: info@domecekuovecek.cz
www.domecekuovecek.cz

Mobilní salaš
Dílna u Beránka

Bludovice 9  •  741 01 Nový Jičín 
tel.: +420 556 704 046 
e-mail: dilnauberanka@seznam.cz
www.beranek.pageride.cz

Zážitek s názvem Mobilní salaš vychází 
z tradice našeho kraje a je navázán na 
chov Valašské ovce, do jejíž záchrany 
jsme se s manželem již v roce 1998 
nečekaně zapojili. Mobilní salaš udělá 
radost malým i velkým. Jezdíme na 
nejrůznější akce, ale také do domovů pro 
seniory a za dalšími lidmi, kteří nemo-
hou dorazit k nám na farmu. Dovezeme 
k Vám živé ovečky Valašky, rukodělnou 
dílnu na práci s vlnou, trenažér na dojení, 
pastýřský kožíšek na vyzkoušení s klobou-
kem a holí, a velkého vyřezávaného 
pastýře od pana Janošce ze Starých 
Hamrů, s nímž se lidé v kožíšku rádi fotí. 
V rámci stříhání ovce či práce v dílně 
návštěvníkům vyprávíme o životě na 
salaších a o starobylém původním pleme-
ni Valašské ovce, která je nedílnou součástí 
valašské historie. Mobilní salaš je vůbec 
prvním certifikovaným zážitkem regionál-
ní značky BESKYDY originální produkt.

Domeček u oveček
Václav Novák

Provozujeme ubytovací služby ve sto let 
starém domě, který jsme nazvali podle 
oveček, které zde chováme na farmě 
v rámci agroturistiky, jako "Domeček 
u oveček." Domeček je po rekonstrukci, 
tak aby splňoval požadavky na ubytování 
a odpočinek v Pobeskydí. Celková kapa-
cita je do 10 osob, ubytovaných ve třech 
ložnicích. Je zde vybavená kuchyň se 
sporákem, mikrovlnou troubou, myčkou, 
lednici a dalšími drobnými spotřebiči. 
V koupelně máme sprchový kout s vanou 
a je zde možnost použití automatické 
pračky. Před domem je krytá terasa 
s posezením a samoobslužným výčep-
ním pultem, kde nabízíme pivo místního 
pivovaru. Těšíme se na naše hosty, rádi 
je u nás přivítáme, seznámíme se zvířát-
ky, ukážeme okolí a pomůžeme jim 
naplánovat výlety do našich krásných 
Beskyd a okolí.
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e-mail: info@spolecnenalysou.cz
www.spolecnenalysou.cz

Společně na Lysou
KČT, Odbor Gigula

Program „Společně na Lysou“ vznikl 
pod záštitou Klubu českých turistů. 
Jedná se o environmentální výchovný 
program pro děti a mládež. Jeho 
prostřednictvím bychom lidem rádi 
přiblížili krajinu Beskyd, její přírodní 
zajímavosti i historické souvislosti, jež 
toto jedinečné prostředí ovlivňovaly po 
celá staletí. Jsme přesvědčeni, že 
nejlépe věci člověk pozná na vlastní 
kůži. Proto jsme se i my rozhodli zavést 
vás přímo do nitra beskydských hor 
a ukázat vám vše hezky zblízka.

Vydat se s námi můžete nejen na 
královnu Beskyd - Lysou horu, ale také 
na Prašivou či k překrásným Satinským 
vodopádům, Medvědí skále a na další 
zajímavá místa Beskyd. Společnost  
vám budou dělat profesionální lektoři.
Všechny nás spojuje láska k přírodě a 
horám  - jsou mezi námi aktivní botani-
ci, zoologové, myslivci, rybáři i sportovci. 
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Palkovická 2284  •  738 01  Frýdek-Místek
tel.:  +420 739 201 195 (po-pá 8:00 až 14:30)
e-mail: ahoj@besky.cz 
www.Besky.cz

Vyšní Lhoty 231  •  739 51 Vyšní Lhoty
tel.: +420 725 747 057
e-mail:  jiri.polasek@beskyd-cra�t.cz
www.beskyd-cra�t.cz

Vlněné přikrývky, polštáře
a podložky 
Besky

Jsme tradiční beskydská manufaktura 
na vlněné přikrývky, polštáře, podložky 
a další lůžkoviny nejvyšší kvality, které 
vyrábíme ručně z vlny nakoupené od 
místních farmářů.

Naše výrobky vypadají jako běžné pe-
řiny či polštáře, ale liší se vyšší kvalitou 
zpracování a výplní. Nejsou v nich 
žádná dutá vlákna z umělé hmoty, 
jen šetrně vypraná a učesaná vlna 
z beskydských oveček - nejlepší 
přírodní materiál, který v zimě hřeje, 
v létě odvádí horko i vlhkost od těla
a je ideální pro děti, miminka, alergiky 
i astmatiky. Navíc krásně voní a vyzařu-
je energii života.

Ručně vyřezávaná dřevěná
loutka
Beskydcra�t

Loutky umíme vytvořit v několika 
velikostech, s různou pohyblivostí a způ-
sobem ovládání. Vždy však tradičním 
způsobem výroby, se 100% zastoupením 
ruční práce a poctivě. Loutky jsou vyře-
závané, celodřevěné a kusově vyráběné 
bez použití strojních zařízení či polo-
tovarů. To zaručuje kvalitu a každá 
loutka je tak skutečný autorský originál. 
Při výrobě je pro nás podstatná také 
trvalá udržitelnost výroby a využití 
přírodních materiálů.

Věříme, že tak budou naše výrobky pro 
vás vždy zajímavé a jednoznačně 
rozpoznatelné od ostatních výrobců. 
Proto se naše loutky výborně hodí pro 
dekorační účely, jako vkusný dárek 
nebo sběratelský artefakt, který si 
zachová uměleckou hodnotu.
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Knížka Příběhy pastýřky
Dílna u Beránka

Bludovice 9  •  741 01 Nový Jičín 
tel.: +420 556 704 046 
e-mail: dilnauberanka@seznam.cz
www.beranek.pageride.cz

Má první autorská kniha vyšla 
1. 2. 2021. Celou ji vyrábíme ručně 
přímo v Dílně U Beránka, sociálním 
podniku, kde lidé se zdravotním 
hendikepem zpracovávají vlnu 
Valašské ovce. 

Úžasná ilustrátorka PhDr. Magda 
Andresová doprovodila vyprávění 
o malé zrzavé pastýřce a jehňátku 
„k ničemu“ obrázky, jež chytnou 
čtenáře za srdce. 

Knížka je pohledem do jedné z těch 
mnoha pastýřských duší, které utvá-
řely náš kraj, a věřím, že každému 
čtenáři přinese to, co je třeba.  

Beránčí kožíšek
a Šperky od pastýřky
Dílna u Beránka

Bludovice 9  •  741 01 Nový Jičín 
tel.: +420 556 704 046 
e-mail: dilnauberanka@seznam.cz
www.beranek.pageride.cz

Vlna, kterou v Dílně U beránka používá-
me, pochází ze starobylého plemene 
Valašské ovce, kterému hrozilo vyhynutí.  
Vlna z Valašek je dnes pro svou hrubost 
považována za odpad. Uvědomila jsem 
si, že jediný způsob, jak tento pohled 
změnit, je vdechnout jí nové využití. 
Naučila jsem se proto naše ovce stříhat 
ručními nůžkami, vlnu ručně prát, 
sušit, barvit a dále zpracovávat.
 
Metodou suchého plstění jsem začala 
tvořit originální šperky, které v sobě 
nesou příběh ovečky Valašky. Poté 
přišla myšlenka navázat zpracování 
vlny na vznik sociálního podniku a vy-
tvořit pracovní příležitost pro lidi se 
zdravotním hendikepem. A tak se 
zrodila Dílna U beránka a kreativní 
balíčky s názvem Beránčí kožíšek. 
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Karla Hynka Máchy 346  •  742 58 Příbor
tel.: +420 736 477 122
e-mail: dotekyvenkova@seznam.cz
www.dotekyvenkova.cz 

Měrkovice 781  •  739 47 Kozlovice
tel.: +420 602 411 113 
e-mail:  editagolova@gmail.com
www.bylinybeskyd.cz

Přírodní kosmetika z Beskyd
Edi Naturalis

Rostliny si pěstuji ve své permakulturní 
zahradě v Měrkovicích pod Kazničovem. 
Každému výrobku věnuji svou plnou 
energii, aby vám přinesl tu nejkvalitnější 
péči a naprostou spokojenost. Do svých 
výrobků nepřidávám alkohol, glycerín, 
parabeny, prostě žádnou chemii. Vyrá-
bím čistou, přírodní kosmetiku, kterou 
si oblíbili zákazníci již po celé republice. 
Výrobky obohacuji také o nejkvalitnější 
éterické oleje, díky čemuž získávají 
skvělé aromaterapeutické vlastnosti. 
Každý produkt tvořím od základu 
sama, podle vlastních originálních 
receptur. Schválení Státním zdravotním 
ústavem dodává kosmetice Edi Naturalis 
punc nezávadnosti, značka Beskydský 
regionální produkt deklaruje také 
k přírodě šetrný proces výroby. Ráda vás 
s mými výrobky seznámím osobně, 
třeba na některém tradičním jarmarku.

Venkovská móda
Doteky venkova

V návrhářské dílně Doteky venkova 
navrhuji a vyrábím venkovskou módu 
s odkazem na lidovou tradici s úmys-
lem, aby se lidová móda dále rozvíjela 
a stala se součástí běžného šatníku 
a každodenního užívání. 

Pro krojové šaty, halenky a košile 
používám pouze stoprocentní přírodní 
materiály českých výrobců a bavlněné 
stuhy v BIO kvalitě.
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Plstěné výrobky z ovčí vlny
Farma pod Radhoštěm s.r.o.

Buzkovice 1893  •  744 01 Frenštát p. Radhoštěm
tel.: +420 606 661 742  
e-mail: info@farmapodradhostem.cz 
www.farmapodradhostem.cz

Chováme ovce Romney Marsh. Jsme 
držiteli certifikátu ekologického země-
dělství. Po ostříhání oveček nastala 
otázka: „Co s vlnou?“

Objevili jsme nejstarší metodu 
zpracování, kterou je tzv. mokré 
plstění. Ostříhané ovčí rouno zpraco-
váváme praním, česáním a následně 
mokrým plstěním. Tímto způsobem 
vznikne pevná textilie, která se skládá 
z různě překřížených a spolu pevně 
spojených vláken. Pomocí teplé vody, 
mýdla a tlaku se vlákna mezi sebou 
propletou a slepí, a vytvoří pevnou 
celistvou plochu podobnou tkané
látce. Takto tvoříme každý náš
výrobek.

Ovčí vlna a vlněné výrobky
Ekofarma Valaška

Buřanka 174  •  739 15 Staré Hamry 
tel.: +420 774 020 544
e-mail: jiri.krpes@gmail.com
www.farmavalaska.cz

K tvoření používáme výhradně vlnu 
z našich oveček plemene Romney Marsh, 
které chováme na rodinné ekofarmě 
v Beskydech. Ovečky vlastními silami 
ostříháme, vlnu roztřídíme a vypereme. 
Z ní potom vznikají hotové výrobky, ručně 
a s láskou vyráběné podle filozofie slow 
fashion - pavučinkové krajkové šály, teplé 
zimní ponožky, šály, čepice, rukavice 
a svetry, originální tkaná ponča a plédy, 
barevné koberce, nápadité kabelky...

Vlna je certifikovaná v bio kvalitě, jemná 
a lesklá, příjemná na pohmat a nekouše. 
Předeme na historické replice kolovrátku 
a tkáme na čtyřlistovém tkalcovském 
stavu. Předení na kolovratu i tkaní na 
stavu rádi předvedeme na řemeslném 
jarmarku nebo naučíme každého, koho 
toto krásné tradiční řemeslo zajímá.
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Čeladná 684  •  739 12  Čeladná
tel.: +420 608 919 222
e-mail: info@hypnosia.cz
www.hypnosia.cz 

Novojičínská 452  •  742 66 Štramberk 
tel.: +420 604 101 037 
e-mail: keramikastramberk@seznam.cz 
www.keramikastramberk.cz 

Keramické výrobky
Keramická dílna Štramberk

Naše rodinná firma byla založena v roce 
1992. Vyrábíme keramiku užitkovou i de-
korativní, především na objednávku. 
Paleta našich výrobků je skutečně 
široká od zvonků, hrníčků, číší na víno, 
džbánů, korbelů na pivo, čajových 
konvic, misek na polévku, jídelních 
talířů, aroma lampiček, svícnů aj., až 
po výrobky na zakázku - čísla na dům, 
dárkovou keramiku pro novomanžele, 
jubilanty či maturanty, reklamní kera-
miku pro hotely, města, informační 
centra a firmy. Na objednávku vyba-
víme keramikou restauraci nebo 
zhotovíme keramické medaile a pohá-
ry pro různé sportovní soutěže. Do 
každého kousku vkládáme pozitivní 
energii, kterou se snažíme předávat 
dále. Potkat se s námi můžete přímo 
v naší dílně, nebo na trzích, nejčastěji 
v Rožnově pod Radhoštěm.

Sójové svíčky HYPNOSIA
s esenciální vůní
Hypnosia

Jsme přesvědčeni, že příroda vytváří 
dokonalé tvary, vůně a barvy. Proto 
jsme vsadili na přírodní suroviny. Pou-
žíváme sójový vosk z kontrolovaného 
zemědělství a esenciální a přírodní 
vonné oleje prémiové kvality. Využili 
jsme kreativního přístupu upcyclingu 
a jako skleničku na svíčku jsme zvolili 
použitou láhev od vína. Druhý dech jí 
hezky ručně dává česká sklárna, která 
vše vyrábí s radostí a láskou k řemeslu. 

Bydlíme v Beskydech a pohled na 
některé kopce byl v posledních pěti 
letech opravdu smutný. Lesy jsou těžce 
zasaženy kůrovcem. Chceme pomoct. 
Koupíte svíčku a zasadíte tak jeden 
strom. Z prodeje každé svíčky přispěje-
me 10 Kč na obnovu lesů v Beskydech. 
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Zahradní a užitková
keramika z Valašska
Keramika Dub

Hranická 87  •  757 01 Valašské Meziříčí
tel.: +420 604 309 074
e-mail: prodej@keramika-dub.cz 
www.keramika-dub.cz

Počátky výroby sahají až do roku 1936, 
kdy se v dílně ve Valašském Meziříčí 
vyráběly sádláky, zeláky, mléčné hrnce, 
formy na pečení, květináče, krmítka pro 
domácí zvířata a řada dalších, ve své 
době nezbytných věcí. Toto a další 
užitkové i designové zboží vyrábíme 
dodnes, a to v tradičním vzhledu, který 
připomíná Valašsko za časů našich 
babiček. Keramiku vypalujeme přede-
vším v elektrické peci, a zhruba dvakrát 
do roka také v peci na dřevo, díky níž 
jednotlivé výrobky získávají unikátní 
zabarvení, které nelze nahradit žádným 
jiným typem glazury ani jinou technikou 
výpalu. Během výpalu teplota dosahuje 
1 205 °C, a proto lze výrobky označit za 
kameninu, která je velmi odolná a vhod-
ná i pro venkovní použití. 

Konopná mast
Konopný táta

Závodní 25/8G  •  735 42 Těrlicko
tel.: +420 602 522 171
e-mail: info@konopnytata.cz 
www.konopnytata.cz

Naše masti vyrábíme jedinečným 
způsobem. Jsou rovněž certifikované 
pro použití u novorozenců, dětí a jsou 
vhodné na citlivou pokožku.

Konopná mast čistá - je vhodná při péči 
o suchou pokožku, akné či problémy 
s opary. Její účinky si chválí i atopici 
a lidé trpící nejrůznějšími kožními obtí-
žemi. Velikou oblibu má mast také 
u maminek, které s ní řeší potíže s novo-
rozeneckým akné, ekzémy či opruze-
ninami svých dětí.

Konopná mast s kostivalem - spojením 
kostivalu a konopí vznikla jedinečná 
mast, která podporuje hojivé procesy 
například u popálenin, odřenin, poh-
možděnin. Mast si chválí i lidé s bo-
lestmi pohybového aparátu. Využití 
najde také při péči o bércové vředy 
a proleženiny.

9Řemeslné výrobky



Skalice 455  •  738 01 Frýdek-Místek 
tel.: +420 777 573 267
e-mail: maya@ma-ya.cz 
www.ma-ya.cz

Na Drahách 1200   •  756 61 Rožnov p. Radhoštěm 
tel.: +420 775 371 249  
e-mail:  synlovcemedvedu2@centrum.cz
www.prirodabeskyd.cz 

Tiskové materiály s motivem
přírody CHKO Beskydy
Michal Šulgan

Jsem ochráncem přírody z Valašska 
a dlouhodobě se zabývám velkými 
šelmami v Beskydech a na Slovensku. 
Působím jako pedagog volného času 
a jako předseda ZO ČSOP Radhošť. 
S přírodou Beskyd jsou spojené nejkrás-
nější okamžiky mého života. Můj táta 
mě s ní seznamoval od raného dětství, 
kdy jsme poznávali její krásy a tajemství, 
spávali v tee-pee, koupali se v horských 
potocích a nechávali se přírodou 
doslova „unést“. Chodívám po medvě-
dích, rysích a vlčích stezkách, a rád 
u toho fotím. Vytvářím pohlednice, 
samolepky, kalendáře a brožury 
s rozličnými druhy rostlin a živočichů, 
sádrové odlitky stop beskydské fauny 
a další výrobky, které přispívají k propa-
gaci i ochraně divoké karpatské přírody 
Beskyd. 

Tkané a ručně pletené
výrobky z vlny
MAYA. textile atelier

Věnuji se tradičnímu zpracování vlny, 
které dokonale zapadá do mé životní 
filozofie pomalého životního stylu v du-
chu slow life with slow products. Vlnu 
sama peru, suším, krampluji a předu 
na kolovrátku. Poté z ní na klasickém 
tkalcovském stavu ručně tkám koberce 
či látky na tašky, pletu svetry, čepice 
a další vlněnou klasiku. Používám 
výhradně ekologické příze s certifiká-
tem GOTS, který zaručuje, že zvířata 
byla chována v dobrých podmínkách, 
jejich vlna je mulesingfree a příze jsou 
barveny přírodními a zcela nezávadnými 
barvivy. Díky tomu jsou mé výrobky 
kvalitní, funkční a udržitelné. Lze je 
také označit za fair trade. Nabízím také 
alternativu z veganských přízí. Ráda 
Vám upletu, utkám či upředu výrobek 
na přání.

10 Řemeslné výrobky



Přírodní mýdla a tuhé šampony
Mýdlárna Kouzelná hájovna pod Lysou horou

Malenovice 94  •  739 11 Malenovice
tel.: +420 775 669 967   
e-mail: kouzelnahajovna@email.cz
www.kouzelnahajovna.cz

První mýdla a šampony jsem začala 
vyrábět v Mýdlárně Kouzelná hájovna 
pod Lysou horou zkraje roku 2016.  
Mnohem dříve jsem se nechala unést 
tajem mydlářského řemesla, získala 
potřebné dovednosti a praxi a začala 
vyrábět produkty ze svých originálních 
receptur, při jejichž navrhování využí-
vám dlouholetých zkušeností z praxe 
v dermatovenerologické ambulanci. 
Mé výrobky jsou charakteristické svým 
přírodním složením, vysokou kvalitou 
vstupních surovin a jsou velice šetrné 
k pokožce těla i k přírodnímu prostředí. 
Každý jednotlivý výrobek je výsledkem 
ruční práce.
 
Původní sortiment přírodních mýdel 
a šamponů jsem postupně rozšířila 
o řadu deodorantů, krémů, sér, mastí 
a svící z přírodních vosků.

Šumivá koupel kozí mléko
a levandule

Francova Lhota 476  •  756 14 Francova Lhota 
tel.: +420 777 599 205
e-mail: info@my-bee.cz
www.my-bee.cz

Děti milují šumivé koupelové bomby
a já přemýšlela nad čistě přírodní 
variantou, která bude navíc prospěšná 
pro pokožku.

Kombinace uklidňující levandule, 
zvláčňujícího kozího mléka a syrovátky 
pokožku krásně vyživují. V produktu 
nejsou žádné zbytečné ingredience 
a snažíme se, aby maximum surovin
bylo lokálního původu. 

MY BEE

11Řemeslné výrobky



Dolní 1004  •  744 01 Frenštát p. Radhoštěm
tel.: +420 777 932 113
e-mail: info@rituall.cz  
www.rituall.cz 

Jarcová 102  •  756 24 p. Bystřička
tel.: +420 737 589 199
e-mail: rosicka.jarcova@gmail.com
www.rosicka.eu

Ručně zpracované výrobky
z ovčí vlny a vlněné koberce
Rosička

Součástí našich environmentálních 
aktivit je zpracování ovčí vlny. Vyrábíme 
vlněnou přízi z vlny oveček plemene 
Cigája. Vlna pochází z našeho chovu 
ovcí a je ekologicky zpracovaná od 
praní, přes česání, předení na kolovrát-
ku, případné barvení na požadovaný 
odstín přírodními barvivy z rostlin nebo 
ekologicky šetrnými barvami na vlnu 
zn. Jacquard. Nabízíme ručně přede-
nou 100% vlněnou přízi, která je vhod-
ná pro výrobu různých tradičních 
vlněných výrobků.

Ze silnější vlněné příze vyrábíme
a nabízíme ručně háčkované vlněné 
koberce. 

Čepice, čelenky, tunely a šátky
z funkčního materiálu vhodné
pro všechny druhy sportu
i k nošení do města
RITUALL

„Na české hory v české čepici!“ Máme 
tohle motto rádi, protože vystihuje naši 
firmu i naše zákazníky. Malá rodinná 
firma z Frenštátu pod Radhoštěm již 
více než 25 let vyrábí, navrhuje a šije 
čepice, nákrčníky, čelenky, šátky, kšiltov-
ky a jiné pokrývky hlavy z italských 
funkčních materiálů. Aby vznikla čepi-
ce, kterou s radostí nasadíte na hlavu 
na horách i ve městě, je zapotřebí 
spousta času, technologií, nápadů a rukou 
šikovných švadlenek. Umíme a rádi 
vyrábíme produkty na zakázku. Jste 
firma, sportovní klub, zájmový útvar 
nebo parta kamarádů a chcete, aby na 
horách bylo poznat, že patříte k sobě?  
Ozvěte se nám.

12 Řemeslné výrobky



Cínovaný šperk
Sylva Šmardová

Mikulůvka 241  •   756 24 Bystřička 
tel.: +420 723 010 078  
e-mail: sylva.smardova@centrum.cz 
www.originalyzvalasska.cz 

Šperky z mé tvorby jsou často označo-
vány jako šperky s duší. Specializuji se  
na méně známé minerály. Má tvorba 
se vyznačuje jemností a také citlivostí 
pro kombinaci a soulad minerálů. Jako 
lektorka mám spoustu znalostí o 
působení minerálů, živlů, barev a také  
znalosti  o čakrách. Jelikož jsou mé 
šperky tvořeny vědomě, s láskou a 
znalostmi, které u každého tvůrce vždy 
nenajdete, mají harmonizující i este-
tický přínos. Šperky vyrábím metodou 
měkkého pájení a používám bezolov-
natý cín s příměsí 3% stříbra, měděný 
drát, měděný plech, minerály, perly, 
korály, lávu, fosilie, meteority a umě-
lecké sklo. Každý kus je originál. Vedle 
cínovaných šperků v mém obchůdku 
najdete také ručně malované hedvábí 
či autorské obrazy. A ráda Vás uvidím 
na některém z mých kurzů.   

13Řemeslné výrobky

Svíčky z včelího vosku
Petals

739 13  Kunčice pod Ondřejníkem 510 
tel.: +420 737 273 493
e-mail: petals@petals.cz
www.petals.cz

V naší domácí dílně v Kunčicích pod 
Ondřejníkem vyrábíme svíčky z včelího 
vosku starobylou technikou máčení. 
Jde o opakované namáčení knotu ve 
voskové lázni. S každým namočením 
přibývá svíčka na objemu a dostává 
svůj jedinečný tvar. 

Křehkost tenkých máčených svíček je jen 
zdánlivá. V pokojové teplotě jsou svíčky 
tvárné a vybízí k tvarování do spirál 
a zaplétání do copánků. Naše svíčky 
rozzáří váš domov hřejivou, přírodní 
atmosférou a pohladí na duši. Nestékají, 
nečadí a hoří tak akorát dlouho na
pomalou večeři.

K našim tenkým svíčkám přibalujeme 
svícínek, vrtaný kamínek z říčky Čeladenky, 
z horního toku, kde ještě mají oblázky 
hrany a nezaměnitelný charakter.  
Užijte si naše světlo.



Mikulůvka 241  •   756 24 Bystřička 
tel.: +420 723 010 078  
e-mail: sylva.smardova@centrum.cz 
www.originalyzvalasska.cz 

Vratimovská 192  •   738 01 Lískovec (FM)
tel.: +420 737 814 774
e-mail: info@usito-v-beskydech.cz
www.usito-v-beskydech.cz

Malované hedvábí
Sylva Šmardová

Výtvarné tvorbě se věnuji již od dětství. 
V minulosti jsem vedla výtvarný kroužek 
pro děti, kde jsem si vedle dalších 
technik zamilovala malování na hedvá-
bí. A o pár let později jsem propadla 
kouzlu cínovaných šperků. Hedvábí 
barvím a maluji ručně. Mám ráda pří-
rodu a symboly, v mé tvorbě se tedy 
objevují především motivy květin, listů, 
různé druhy spirálek, ale také peříčka 
a vesmír. Pečlivě míchám a ladím 
barevnost hedvábí, aby působilo 
příjemně a harmonicky. Každý kus je 
neopakovatelný originál. Věřím, že mé 
hedvábí potěší každou ženu. Dodávám 
jej v dárkové krabičce s návodem na 
údržbu. Vedle ručně malovaného 
hedvábí najdete v mém obchůdku také 
osobité cínované šperky či autorské 
obrazy. A ráda Vás uvidím na některém 
z mých kurzů cínování.  

Textilní výrobky

Jsou tvořeny s láskou a péčí, velký důraz 
kladu na kvalitu materiálu i propraco-
vání do detailu. Specializuji se přede-
vším na kolové/půlkolové sukně a šaty 
s širokou sukní, ale najdete kvalitní 
dámské oblečení v konfekčních i nad-
měrných velikostech.

Pod značkou Tsunami tvořím propra-
cované a originální kabelky v kombi-
naci tkaniny a kvalitní koženky. Tyto 
výrobky šiji i na míru a dle přání 
zákazníka. Spokojený zákazník
je pro mne vždy potěchou
na duši.

Ušito v Beskydech

14 Řemeslné výrobky



Prošívané vlněné přikrývky

Čeladná 162  •  739 12 Čeladná
tel.: +420 777 808 201
e-mail: prikryvky@mitura.cz  
www.mitura.cz  

V roce 1991 jsme navázali na tradici šití 
vlněných přikrývek v Čeladné, která 
sahá až do předválečných let. Vybavili 
jsme tisíce ložnic nejen v Česku, ale 
také v zahraničí. Za chovateli oveček 
jsme najezdili tisíce kilometrů, rukama 
nám prošly stovky kil ovčí vlny a osobně 
si vybíráme české sypkoviny a potahové 
materiály na přikrývky a polštáře. Přikrýv-
ky z mykané ovčí vlny jsou unikátní 
svými jedinečnými vlastnostmi. Ovčí 
vlna si sama reguluje teplotu a vytváří  
specifické mikroklima, v zimě hřeje 
a v létě naopak izoluje od tepla.

Naše znalosti nyní předáváme naší 
dceři, která s firmou vyrostla a sama 
své děti odchovala v poctivých 
vlněných zavinovačkách. Vše tedy 
máme otestováno, odzkoušeno 
a s láskou vyladěno.  

Ručně zpracovaná ovčí vlna a
jiná přírodní vlákna a výrobky
Vlna JaDoLi

Solanec p. Soláněm 165E  •  756 62 Hutisko-Solanec
tel.: +420 733 641 350
e-mail: jadoli@jadoli.cz
www.jadoli.cz

V roubence na samotě v lese žije se 
svou rodinou přadlenka Viera Kranz. 
Farma je plná spokojených zvířat, která 
jsou inspirací pro vznik všech možných 
vlněných výrobků. Ovečky pasoucí se 
v úpatí Beskyd, poskytují svou hřejivou 
pokrývku k tradičnímu zpracování. 
Přadlenka už 13 let své ovečky stříhá, 
jejich vlnu důkladně pere, čistí a suší. 
Její práce na kolovrátku je okouzlující, 
stejně jako plstěné a tkané výrobky, 
nebo pletené ponožky či rukavice.  
Návrat k tradicím ve znamení minima-
lizmu, zkoušení o bezodpadové hospo-
dářství a touha po soběstačnosti žene 
JaDoLi neustále kupředu. Přadlenka 
Vám ráda uplete slušivý svetr, hřejivé 
ponožky, šálu, nebo vyrobí rohožku, 
plstěné ozdoby, vlněné koule do sušičky 
a řadu dalších domácích potřeb.

Zdeněk Mitura

15Řemeslné výrobky



Valašská Bystřice 45 •  756 27 Valašská Bystřice
tel.: +420 773 023 612
e-mail: nikola@zkeramiky.cz 
www.zkeramiky.cz 

Keramické šperky
Zkeramiky

Keramika mne provází již od dětství. 
Před lety jsem absolvovala hrnčířský 
kurz v Kohoutově a od té doby je hlína 
mou vášní. V naší dílně se věnujeme 
především tvorbě osobitých keramických 
šperků, které podtrhují výjimečnost 
každé ženy. Tvorbou chceme přinášet 
radost, hravost, originalitu a dobrou 
náladu. Šperky tvoříme v malých sériích. 
Při tvarování šperků dodržujeme jedno-
duché linie, které zdobí pestrost našich 
glazur dokreslená v peci. S barvami rádi 
experimentujeme, vymýšlíme nové 
tvary a techniky výroby. Keramické části 
doplňujeme cínem, macramé techni-
kou, kresbou platinou či chirurgickou 
ocelí. Nic na světě nedělá ženu krásnější, 
než její vlastní přesvědčení, že ona 
sama je krásná. Tak ať se s našimi 
šperky cítíte krásné. 
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Smrčkový sirup
Beskydský dvorek

Raškovice 293   •  739 04 Raškovice
tel.: +420 775 069 553 
e-mail: beskydskydvorek@seznam.cz 
www.beskydskydvorek.cz 

Vyrábíme pro Vás poctivé a kvalitní 
džemy, sirupy a pesta. Bylinky i ovoce 
sbíráme v čisté přírodě Beskyd, na na-
šich loukách pod Lysou horou, u pro-
věřených pěstitelů, nebo si je sami 
pěstujeme na zahrádce. Každá skle-
nička je originál plný čerstvého ovoce 
a bylin, a navíc krásně voní. Bylinné 
sirupy i džemy připravujeme šetrným 
způsobem tak, aby si zachovaly co 
nejvíce prospěšných látek.

Naší specialitou je smrčkový sirup, 
který vaříme z mladých smrkových 
výhonků podle rodinného receptu.
Je hustý a sladký jako med. Smrkové 
výhonky obsahují hodně vitaminu C, 
který napomáhá k posílení imunity 
dětí i dospělých. Je výborný do čaje, 
palačinek, nebo jen tak na lžičku.  
Dobrou chuť.

Beskydský med
Aleš Pink

Metylovice 271  •  739 49 Metylovice 
tel.: +420 604 814 697
e-mail: alespink@seznam.cz
www.vcelifarmaalespink.cz  

Naše včelnice jsou rozmístěné od 
Palkovických hůrek přes Rozsušky až 
po Ondřejník. Jednu včelnici máme 
i na Horní Bečvě. Smyslem naší práce 
je produkovat kvalitní med, přesně tak, 
jak si ho včely vyrobí, a nijak jim jejich 
práci nekazit. Prodáváme med pouze 
z vlastní produkce, jedině tak můžeme 
zaručit jeho stoprocentní kvalitu.

Na naší včelařské farmě produkujeme 
několik druhů medu. Při prvním 
medobraní je to med javorový (někdy 
s příměsí medu medovicového či 
lučního), který máme i v pastové kon-
zistenci. Při druhém medobraní je to 
med medovicový s příměsí maliny. 
A do třetice med lipový (někdy 
s příměsí medovice). 
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Raškovice 293   •  739 04 Raškovice
tel.: +420 775 069 553 
e-mail: beskydskydvorek@seznam.cz 
www.beskydskydvorek.cz 

Náměstí 39  •  742 66 Štramberk
tel.: +420 606 625 313
e-mail: BohumilaSuterova@seznam.cz 
www.suterova-b.cz 

Štramberské uši
Bohumila Šuterová

Štramberské uši jsou místní specialitou, 
kterou vyrábíme podle vlastní chráněné 
receptury. Těsto lijeme na plechy do forem 
kruhového tvaru a po upečení stáčíme do 
tvaru kornoutu, který vytváří zjednoduše-
nou napodobeninu lidského ucha. To se 
váže k pověsti, podle které se během vpádu 
Tatarů ve 13. století ukrývali obyvatelé z ce-
lého okolí na hoře Kotouč. Tam na ně Tataři 
několikrát zaútočili. Při posledním útoku se 
strhla bouře, která zaplavila rybník nad 
tatarským ležením. Toho zdejší obyvatelé 
využili, prokopali hráz rybníka, a tím Tatary 
vyplavili. Poté ve vyplaveném táboře našli 
několik pytlů uší, které Tataři utínali pobi-
tým křesťanům. Vyrábíme několik variant 
této oblíbené pochoutky: uši klasické, 
ořechové (sypané rozemletými oříšky), 
mandlové (sypané plátky mandlí), čokolá-
dové (sypané drcenou čokoládou), máčené 
v tmavé a bílé čokoládě.  

Borůvkový džem
Beskydský dvorek

Vyrábíme pro Vás poctivé a kvalitní 
džemy, sirupy a pesta. Bylinky i ovoce 
sbíráme v čisté přírodě Beskyd, na na-
šich loukách pod Lysou horou, u pro-
věřených pěstitelů, nebo si je sami 
pěstujeme na zahrádce. Každá skle-
nička je originál plný čerstvého ovoce 
a bylin, a navíc krásně voní. Bylinné 
sirupy i džemy připravujeme šetrným 
způsobem tak, aby si zachovaly co 
nejvíce prospěšných látek. 

Náš borůvkový džem obsahuje 75 % 
beskydských lesních borůvek, které 
jsou vždy čerstvě nasbírány a ihned 
zpracovány. K výrobě používáme přírod-
ní citrusový pektin a minimum cukru. 
Džem je tak ideální pochoutkou i pro 
ty, kteří si drží štíhlou linii.  Dobrou 
chuť. 
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Pražená káva UPRAŽENO
Co�fee concept s.r.o.

Ostravská 494  •  739 25  Sviadnov
tel.: +420 739 102 933  
e-mail: info@uprazeno.cz
www.uprazeno.cz

Základem pro nás jsou poctivá práce, 
čerstvost, kvalita a pořádná dávka 
beskydského srdce.Pražíme v malých 
dávkách několikrát týdně, máte tak 
jistotu, že káva vám dorazí vždy čerstvě 
upražená. Známe původ našich zrn, 
víme kdy  byla vypěstována, kde byla 
zpracována i to, kolik za ně dostal 
farmář zaplaceno. Naše kávy jsou 
výběrové, mají tím pádem také 
cuppingové skóre nad 80 bodů. 

Najdete u nás kávy v různých 
velikostech - od 125 g po 1000 g. 
Nabízíme jednodruhové Arabiky, 
směsi s BIO robustou nebo limitované 
směsi káv, které jinde nekoupíte. Poří-
díte u nás zrna na přípravu espressa 
i filtru, aby si každý milovník kávy
našel to své. Upraženo, světová
káva s beskydským srdcem.

Borůvky z Beskyd
Lukáš Kollárik

Trojanovice 118  •  744 04 Trojanovice
tel.: +420 732 867 113
e-mail: boruvkyzbeskyd@seznam.cz
www.boruvkyzbeskyd.cz

Naše paseka leží na severním úpatí 
pověstmi opředeného Radhoště, kde se 
už svahy začínají strměji zvedat, a příroda 
začíná být divočejší. Na tomto úžasném 
místě, pro Vás pěstujeme plno ovoce, 
avšak hlavně kanadské borůvky, které 
jsou zcela bez chemického ošetření. To 
se týká i likvidace plevele, který nelikvidu-
jeme jako jinde herbicidy, ale ke každé 
rostlince několikrát v roce poklekneme, 
abychom ji ručně vypleli a zkontrolovali. 
Dá to více práce, ale výsledek stojí za to! 

Na jaře, když jsou keře pokryty nesčetným 
množstvím bílých květů, tak se naše 
včelky snaží pilně všechny květy opýlit 
aby plody byly té nejvyšší kvality. A že se 
to podařilo, můžete zkusit i Vy. Borůvky je 
možné si nasbírat v rámci samosběru 
nebo koupit formou prodeje ze dvora. 
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Hrachovec 305  •  757 01 Valašské Meziříčí 
tel.: +420 775 628 566 
e-mail: frgaly@frgaly.cz 
www.frgaly.cz 

Pstruží 214  •  739 11 Pstruží
tel.: +420 603 818 855 
e-mail: rybarifrydlantno@seznam.cz
www.rybarifrydlantno.cz

Pstruh ze Pstruží
Český rybářský svaz, z.s.,
místní organizace Frýdlant nad Ostravicí

V Rybochovném zařízení Pstruží chovají 
rybáři z Frýdlantu nad Ostravicí pstruhy už 
bezmála půl století. Produkujeme vlastní 
plůdky pstruha, které jsou rovněž vysazo-
vány do beskydských vodních toků. Pstruzi 
jsou odchováváni do konzumní hmotnosti 
a dodáváni na trh nebo do lovných revírů 
Moravskoslezského a Zlínského kraje. 
Místní organizace Českého rybářského 
svazu se vedle správy rybochovného zaříze-
ní a organizace rybolovu věnuje také práci 
s dětmi a mládeží. Od roku 2015 realizuje-
me projekt „U vody s rybářem“, jehož náplní 
jsou terénní výukové programy a činnost 
v rybářských kroužcích. Děti se učí poznávat 
ryby a živočichy žijící v místních vodních 
tocích a jejich blízkosti, seznámí se s ochra-
nou přírody a dozví se také, jak se stát rybá-
řem. Aktuální informace k prodeji ryb 
naleznete na našich webových stránkách.

Valašské frgály
Cyrilovo pekařství s.r.o.

Naše pekařství vzniklo z lásky k tradič-
ním valašským frgálům, které se v regio-
nu pečou už přes 200 let. Frgály peče-
me poctivě a pěkně postaru ručně a 
z kvalitních surovin. Jedná se o jemné 
kynuté pečivo s různými náplněmi, 
například makovou, tvarohovou, hruš-
kovou, povidlovou, ořechovou nebo 
ovocnou, mašlované a sypané posyp-
kou. Nádivky vyrábíme ze sušeného 
ovoce, ořechů, máku a tvarohu. Naše 
frgály můžete koupit přímo v Hrachovci, 
kde máme také kavárnu s příjemným 
posezením a Venkovský krámek s nabíd-
kou regionálních výrobků a užitkového 
zboží, nebo v Hodslavicích, či Rožnově. 
Jsou k dostání také prostřednictvím 
smluvních prodejců na různých trzích 
a akcích po celé ČR. Srdečně Vás zveme 
k návštěvě Cyrilova pekařství a děkuje-
me za Vaši stálou přízeň.
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Sušené těstoviny
Fajna Pasta s.r.o.

Planiska 1910  •  744 01 Frenštát p. Radhoštěm 
tel.: +420 608 883 499  
e-mail: fajnapasta@seznam.cz 
www.fajnapasta.cz

Jsme malá moravská firma, která vznik-
la z lásky k Itálii a těstovinám. K výrobě 
těstovin nás inspirovali naši italští 
přátelé. Nabízíme těstoviny čerstvé  chla-
zené, i sušené. Těstoviny vyrábíme podle 
ověřených italských receptur z českých 
a italských surovin bez jakýchkoliv přídav-
ných barviv či látek. Sušení těstovin je 
blízké původnímu tradičnímu pomalé-
mu způsobu sušení. Tento postup zajiš-
ťuje zachování veškerých živin a charak-
teristické chuti po použitých přísadách. 
Vyrábíme těstoviny vaječné i bezvaječné, 
jejichž  základem je mouka semolinová, 
pšeničná, celozrnná a také těstoviny 
ochucené zeleninou, bylinkami a ko-
řením (např. špenátové, bazalkové, s čer-
venou řepou, kakaové...). Nabízíme 
nejen originální italské spaghetti, 
fettuccine, casarecce, vrtule, obláčky, 
ale zároveň i klasické české polévkové 
nudle a mušličky.

Živý vánoční řezaný stromek
EKOL - Stromečkárna

Palkovice 711  •  739 41 Palkovice
tel.: +420 722 736 806
e-mail: info@stromeckarna.cz
www.stromeckarna.cz

Po 25 letech lesnické praxe se naše rodin-
ná firma zaměřuje výhradně na pěstová-
ní vánočních stromků v podhůří Beskyd. 
Věříme, že nejlepší stromeček je ten, kte-
rý je čerstvě uřezaný a ihned dodaný na 
prodejní místo, aby Vám mohl dělat oprav-
dovou radost během celých svátků. Proto 
drtivá většina stromků pochází z naší 
plantáže v Bašce nedaleko Frýdku-Místku, 
kde se o ně celý rok pečlivě staráme. 
Vybírat můžete z jedlí normandských 
(kavkazských), smrčků a borovic, v nabíd-
ce máme také stromečky v květináči. 
Stromky nerozlišujeme jen podle veli-
kosti, ale především podle jakosti: hustoty 
větviček, souměrnosti, i výšky. Naše 
prodejní místa najdete ve Frýdku-Místku, 
Karviné, Orlové, Třinci, Havířově, Kopřiv-
nici, Staré Vsi nad Ondřejnicí, a přímo na 
plantáži v Bašce, kde si svůj stromeček 
můžete dokonce sami uřezat.
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Metylovice 514  •  739 49 Metylovice
tel.: +420 725 657 551
e-mail: l.halata@seznam.cz 
www.farmahalata.cz 

Fryčovice 239  •  739 45 Fryčovice 
tel.: +420 607 150 266
e-mail: farma@kublak.cz
www.farmakublak.cz 

Fryčovické brambory

Hovězí maso z vlastního chovu
Farma Halata

Statek naší rodiny se dědí z generace 
na generaci již od roku 1881. V současné 
době se specializujeme na chov skotu  
švýcarského plemene Masný Simentál. 
Telata se nám rodí na jaře a vyrůstají na 
pastvinách v podhůří Beskyd. Před přícho-
dem zimy se přesunou do volných ustájení, 
kde se dále vykrmují píci z našich luk až do 
věku 24 měsíců. Po dosažení optimální 
váhy dobytek sami převážíme na nejbliž-
ší jatka, abychom zvířata nevystavovali 
zbytečnému stresu. Maso po porážce 
necháváme zrát ve speciálním chladí-
cím boxu, aby získalo požadovanou křeh-
kost a chuť. Posléze jej ručně porcujeme 
ve vlastní certifikované bourárně a připra-
vujeme k prodeji. Maso je dostupné ve 
formě rodinných 5 a 10 kg balíčků, které 
si můžete pohodlně objednat na našich 
internetových stránkách.
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Farma Kublák

Naši farmu najdete v obci Fryčovice. 
Po revoluci jsme spolu s bratrem a rodiči 
přivedli zanedbanou zemědělskou used-
lost zpět k životu. Začali jsme pěstovat 
brambory a prodávat je tzv. ze dvora. 
Dnes obhospodařujeme přes 400 ha 
zemědělské půdy. Nosným programem 
jsou brambory konzumní a loupané. 
Brambory pěstujeme rané a k zimnímu 
uskladnění, různé odrůdy s odlišným 
stupněm varného typu, se žlutomasou 
dužninou a kalibrovanou velikostí. Dále 
pěstujeme zrniny, obiloviny a semena 
pro drobné chovatele. Ovocem a zeleni-
nou zásobujeme okolní školní jídelny, 
restaurace a obchody. Po vzoru našich 
předků jsme také zachovali chov sportov-
ních koní. A přímo v areálu farmy provo-
zujeme prodejnu regionálních potravin, 
kde nabízíme to nejlepší od místních 
zemědělců.



BIO mléčné výrobky
Farma Menšík

739 13 Kunčice pod Ondřejníkem 10
tel.: +420 736 180 388
e-mail: info@farma-mensik.cz 
www.farma-mensik.cz 

Naše rodinná farma se od svého vzniku 
v roce 1992 věnuje chovu krav a produkci 
mléka. Před lety jsme se rozhodli 
vybudovat na farmě i minimlékárnu, 
abychom mohli lidem v okolí a také u 
nás ubytovaným hostům nabídnout 
i něco víc než jen mléko. Dnes náš 
sortiment tvoří několik druhů sýrů, 
jogurty, kyška, tvaroh a také zmrzlina, 
kterou pro nás z našeho mléka vyrábí 
řemeslným způsobem zmrzlinář z neda-
lekého Frenštátu pod Radhoštěm.

Naše výrobky můžete nakoupit každý 
čtvrtek v obchůdku na farmě od 15 do 
18 hodin nebo kdykoli v prodejních 
automatech naproti kostela v Kunčicích 
pod Ondřejníkem. A nebo se s nimi 
můžete potkat i ve formě nějakého 
gurmánského zážitku v některé 
z restaurací v okolí.

Fryčovický loupaný kobzol
Farma Kublák

Fryčovice 239  •  739 45 Fryčovice 
tel.: +420 607 150 266
e-mail: farma@kublak.cz
www.farmakublak.cz 

Naši farmu najdete v obci Fryčovice. 
Po revoluci jsme spolu s bratrem a rodiči 
přivedli zanedbanou zemědělskou used-
lost zpět k životu. Začali jsme pěstovat 
brambory a prodávat je tzv. ze dvora. 
Neustále rostoucí poptávka po našich 
bramborách nás utvrdila, že tento směr 
je správný, a v roce 2000 jsme začali 
brambory loupat pro školní jídelny, 
vývařovny a restaurace v našem kraji. 
Přispíváme k zaměstnanosti v okolí a 
chráněnou dílnou pomáháme lidem 
s různými hendikepy najít uplatnění.
Vše začíná a končí v půdě. Správným 
hospodařením jsme docílili kvality 
brambor, které po uvaření nešednou, 
neztrácejí barvu a zachovávají si 
bramborovou chuť.
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Ostravská 77 •  742 58 Příbor
tel.: +420 725 736 273 
e-mail: info@goldovopekarstvi.cz 
www.goldtycinky.cz

U Tatry 1498  •  742 58 Příbor
tel.: +420 736 776 652 
e-mail: freudovka@centrum.cz
www.regionalni-znacky.cz

Příborská Freudovka

Gold tyčinky a další pečivo
Goldovo pekařství

Gold tyčinky jsou 35 cm dlouhé, ručně 
kroucené prvorepublikové pečivo, které 
svého času nesmělo chybět v žádné 
správné hospodě. Dnes veškeré pečivo 
peču sám v maličké pekárně v Příboře. 
Pečlivě dodržuji staré rodinné postupy, 
tyčinky zpracovávám ručně, z vybra-
ných, pokud možno lokálních surovin, 
a nepoužívám žádná potravinářská 
aditiva. V současné době je v Goldově 
pekařství k dostání zhruba 25 druhů 
tyčinek, mezi nimi i původní solené 
s kmínem a makové, oblíbené parmazá-
nové, česnekové, pivní škvarkové, nebo 
„sluníčkové“ – celozrnné špaldové. 
Příležitostně nabízíme také klobásníky, 
briošky a nejrůznější sezónní pečivo: 
velikonoční mazance, mikulášské 
figurky, vánočky. 

Příborská freudovka je speciální bylinný 
likér, který připravujeme podle původní 
receptury dnes už zaniklé příborské 
likérky, kterou údajně navštěvoval i Jákob 
Freud, otec slavného psychoanalytika 
Sigmunda Freuda. Recept jsme objevili 
zcela náhodou v jednom ze zachráně-
ných historických domů v centru města 
a rozhodli jsme se hořkosladkému 
moku vdechnout nový život. Základem 
Příborské freudovky je macerát ze 
směsi 10 bylin, vody, jemného rafinova-
ného lihu a rafinovaného cukru. Likér 
má 36 % alkoholu a říká se, že má lehké 
afrodiziakální účinky. Příborská Freudovka 
je k dostání ve dvou velikostech - jako 
tzv. plácačka, která má objem 0,2 l, 
nebo větší lahev o objemu 0,7 l. 
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Valašská zabíjačka
MACHAČ - MALOKAPACITNÍ JATKA s.r.o.

U Školky 696  •  742 72 Mořkov  
tel.: +420 777 731 734
e-mail: tomas@machac.eu
www.machac.eu

Produkty této řady jsou vyrobeny 
z masa a drobů prasat pocházejících 
z prověřeného chovu VŠV Brno v Žilině 
u Nového Jičína, poražených v naší 
provozovně. Tím je zaručena čerstvost 
a kvalita výchozích surovin. Produkty 
jsou vyrobeny poctivě, tradičními 
postupy, bez chemických konzervantů 
a přísad. Tlačenka má vysoký obsah 
masa, výraznou a příjemnou chuť i 
vůni. Škvarky v sádle příjemně voní 
a křupou, mají zlatou barvu, získaly 
ocenění Regionální potravina (2021). 
Škvarková pomazánka má výbornou 
chuť a vůni, zlatou barvu a příjemně 
jemnou, dobře roztíratelnou konzis-
tenci. Jitrnicový prejt má skvěle vyvá-
ženou chuť a konzistenci, a to platí
také pro Jelitový prejt. 

Chlebovické brambory
Libor Janečka

Ke Kůtám 15  •  739 42 Chlebovice
tel.: +420 777 023 466
e-mail: janecka.libor@seznam.cz
www.chb-brambory.cz

Chlebovické brambory se řadí k nejkva-
litnějším bramborám Moravskoslezské-
ho kraje. Jedná se o domácí brambory, 
které jsou pěstovány v oblasti okolo 
Chlebovic pouze s nezbytně nutným 
použitím chemických přípravků na 
ochranu rostlin proti škodlivým činite-
lům. Pěstitelé mají za cíl dodávat zá-
kazníkům jen nejkvalitnější brambory, 
které jsou nesrovnatelné s běžně 
prodávanými v obchodech a kolem 
cest. Věhlas Chlebovických brambor 
přesahuje české stání hranice, zákaz-
níci se s nimi mohou setkat např. 
v italské Modeně, v Londýně či při 
charterových letech. Brambory lze 
zakoupit přímo u pěstitelů s možností 
dovozu po domluvě a na farmářských
trzích ve Frýdku-Místku.

25Zemědělské a potravinářské výrobky



U Školky 696  •  742 72 Mořkov  
tel.: +420 777 731 734
e-mail: tomas@machac.eu
www.machac.eu

Morávka 590  •  739 04 Pražmo
tel.: +420 773 691 901
e-mail: silvie@mammatea.cz 
www.mammatea.cz 

Přírodní sypaný čaj z bylin
a ovoce z Beskyd
Mamma Tea

V čajích Mamma Tea najdete byliny 
výhradně z vlastní zemědělské výroby 
či vlastních volných sběrů v Beskydech. 
O byliny se staráme od semínka a sklízí-
me i zpracováváme je výhradně ručně. 
Díky mnohaletým zkušenostem z les-
nické profese máme dobře zmapovaný 
beskydský terén, a proto dobře víme, 
pro jakou bylinku se kdy a kam vydat. 
V našich směsích najdete velké kousky 
lístků i ovoce, a tak si kvalitu čajů může-
te prohlédnout na vlastní oči. Bylinkový 
čaj by měl být především chutným a zdra-
vým nápojem, a proto místo aromat 
a jiných umělých přísad přidáváme k by-
linám přírodní ovoce bez síry, chemických 
konzervantů, cukru a barviv. Směsi sesta-
vujeme podle vlastních originálních 
receptur. 

Speciální edice
MACHAČ - MALOKAPACITNÍ JATKA s.r.o.

Všechny produkty této řady jsou vyro-
beny z masa z vlastní porážky dobytka 
od prověřených chovatelů z našeho 
regionu, což zaručuje maximální 
čerstvost výchozí suroviny. Jsou vyrobeny 
poctivě, tradičními postupy bez konzer-
vantů, jakýchkoliv náhražek a chemic-
kých přísad, s vysokým obsahem masa. 
„Tatínkova paštika“ je delikatesní paš-
tika z pečeného vepřového masa a ja-
ter, „Tatínkova klobása“ je Machačova 
valašská klobása zavařená ve slaném 
nálevu a „Tatínkova vepřovka“ je vepřo-
vé maso ve vlastní šťávě. Díky šetrné 
sterilizaci při vysoké teplotě v autoklávu 
a volbě praktického skleněného obalu 
mají tyto výrobky dlouhodobou trvan-
livost, přitom je možné je pohodlně 
skladovat při pokojové teplotě.
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Mlýnské výrobky a pekařské
výrobky z vlastní mouky
Pekárna u mlýna

Horní Lideč 114  •  756 12 Horní Lideč
tel.: +420 603 227 532
e-mail: info@pekarnaumlyna.cz
www.pekarnaumlyna.cz

Mlynářský rod Slováků je s vodním 
mlýnem v Horní Lidči spjat už od roku 
1759. Říčka Senice roztáčela mlýnská 
soukolí až do nucené kolektivizace 1950. 
S vírou a  nadějí jsem se po téměř 70 
letech vrátil k mlynářskému řemeslu. 
Zpracování obilovin pomocí mlýnských 
kamenů je prastará technologie. Obil-
ovina se při mletí nepřehřívá, díky čemuž 
si výsledná mouka zachovává většinu 
nutričních hodnot. Obsahuje více vitamí-
nů, bílkovin a vlákniny, a naopak méně 
lepku. Obiloviny zpracováváme na mly-
nářské výrobky (mouky, krupice, otruby). 
Vlastní mouku pak využíváme pro širo-
kou škálu pekařských výrobků, které připra-
vujeme podle vlastních receptur. Naše 
produkty jsou nejen chutné, ale také 
zdravé. „Z našú múkú do sta rokú.“

Med a výrobky z medu 
Medový dvůr

Kunčičky u Bašky 80  •  739 01 Baška
tel.: +420 724 838 791
e-mail: medovydvur@email.cz 
www.medovydvur.cz 

Včelařské řemeslo má v naší rodině již 
300 let dlouhou tradici. V současné 
době vlastníme okolo 200 včelstev, 
která v podhůří Beskyd obhospodařuje-
me v režimu ekologického zemědělství. 
Med získáváme šetrným mechanickým 
způsobem, stáčíme jej a plníme do 
sklenic. Nabízíme med květový, pasto-
vý, medovicový, i medy jednodruhové, 
například lipový. Lahodnou medovinu 
vyrábíme ze zkvašeného roztoku včelí-
ho medu a vody, které doplňujeme 
výtažkem chmelu a směsí koření 
a bylin. Naší specialitou je Medák, 
tzv. beskydské antibiotikum. Jeho 
základem je kvalitní med od našich 
včel, který společně s výluhem z 18 
bylin za studena vmícháváme do 
hruškového destilátu. Nedochází tak 
k jeho znehodnocení a zachovává si 
všechny důležité živiny.
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Školská čtvrť 1259 • 774 01  Frenštát p. Radhoštěm
tel.: +420  776 127 483
e-mail: Info@poctivazmrlina.cz
www.poctivazmrzlina.cz

Stojanova 400  •  Příbor 74258
tel.: +420 736 615 433
e-mail: tomas.halamicek@seznam.cz 
www.gopala.cz 

Příborské oříšky Gopala
Tomáš Halamíček

Pražíme s láskou již od roku 1996 nejvy-
branější oříšky a semínka v karamelu či 
jemně solené.

Používáme suroviny pouze té nejlepší 
kvality dle vlastních receptur s vysokým 
podílem ruční práce.

K výrobě naopak nepoužíváme žádná 
barviva ani konzervanty a k solení 
užíváme pouze přírodní růžovou sůl 
bez aditiv.

Můžete nás potkávat na nejrůznějších 
Slavnostech, jarmarcích či tradičních 
poutích pod názvem Příborské oříšky, 
nebo navštívit náš e-shop.

Maková zmrzlina z Beskyd,
Švestkový sorbet se slivovicí
Poctivá zmrzlina z Beskyd

Řemeslná maková zmrzlina z Beskyd je 
připravená z kvalitních místních suro-
vin. Mléko a mák nakupujeme od 
místních farmářů. Sorbet je vyráběn 
řemeslným způsobem z výběrových 
vyzrálých švestek odrůdy domácí 
velkoplodá švestka, doplněn domá-
cími povidly a slivovicí destilovanou 
z místních švestek v místní palírně. 
Zmrzliny jsou bezlepkové a sorbety
bez mléka. Naše zmrzliny najdete ve 
vybraných místních obchůdcích, 
restauracích i prodejním automatu 
v Kunčicích pod Ondřejníkem. Prodá-
váme i na akcích v našem stánku.
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Med
Rodinné včelařství Klinkovští

Libhošť 155  •  742 57 Libhošť 
tel.: +420 775 196 964 
e-mail: med@medostrava.cz 
www.medostrava.cz

Včelaříme v tradičních úlech, které si 
sami vyrábíme. Silná a zdravá včelstva 
začínají sbírat nektar na med již brzy 
zjara. Z této snůšky vytáčíme výborný 
med jarní, ze kterého děláme také 
oblíbený med pastový. Na začátku 
července pak stáčíme med lipový. 
V dobrých letech se občas objevuje 
medovice, kterou včely sbírají na 
listech stromů a býlí, a poté z ní v úlu 
vyrobí tmavý med medovicový. Na 
včelnici, kde se nám medovice nevy-
skytuje, vytáčíme med vícedruhový, 
který pochází z pozdně kvetoucích 
bylin. Všechny výrobky koupíte po 
předchozí domluvě přímo u nás,
v Libhošti u Nového Jičína, nebo u 
babičky v Ostravě-Hrabůvce. Rádi pro 
Vás děláme také exkurze na včelnici 
a přednášky pro děti ve škole.

Hovězí maso z Farmy ve vsi
Radim Nováček 

K Rybníkům 4  •  Stará Ves nad Ondřejnicí
tel.: +420 604 278 995
e-mail: farmavevsi@seznam.cz 
www.farmavevsi.cz 

Uprostřed obce  Stará Ves nad Ondřejnicí 
nedaleko města Ostravy ve zničeném 
zemědělském brownfieldu rozvijí 
rodinná farma Nováčkových  projekt 
Farma ve vsi. Cílem projektu je  
„Vdechnout  život rozbořenému 
zemědělskému areálu“ a návštěvníkům  
přiblížit zemědělství  v „moderní době.“ 
Připravují pro zákazníky kvalitní hovězí 
maso ze svého  chovu na farmě. 

Na farmě  dále nabízejí  krůtí maso, 
vejce, zeleninu, mák, med. Pořádají  
farmářské dny pro veřejnost a různé 
zajímavé semináře s tématikou  
přírody a zemědělství. Nabízejí 
i projekty pro školy a školky.
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Pivovarská 6  •  756 61  Rožnov pod Radhoštěm
tel.: +420 774 430 000
e-mail: reditel@roznovskepivnilazne.cz
www.roznovskepivnilazne.cz

Pivovarská 6  •  756 61  Rožnov pod Radhoštěm
tel.: +420 776 611 796
e-mail: cokoladovna@malkovacokoladovna.cz 
www.malkovacokoladovna.cz 

Málkova čokoláda
Rožnovské pivní lázně, s.r.o.

Milujeme kvalitu, a proto jsme se rozhodli 
vrátit pralinkám jejich opravdovou chuť. 
Vycházíme z osvědčených receptur paní 
Málkové, rozené hraběnky Anny Kammel 
von Hardegger a vyhlášené cukrářky, 
která zde před více než 100 lety připravovala 
sladké delikatesy pro svého manžela 
Alberta Málka, sládka a majitele Rožnov-
ského pivovaru. Přijďte do naší čokolá-
dovny ochutnat poctivé pralinky a další 
čokoládové speciality. Na jejich výrobu 
používáme pouze vysoce kvalitní 64% 
čokoládu z Ekvádoru a 72% čokoládu 
z Indonésie, která obsahuje jen to, co 
obsahovat má: kakaovou hmotu, kakaové 
máslo a cukr. Namísto ganáží využíváme 
pouze čerstvou smetanu, čokoládu, pyré 
z ovoce, bylinky, koření z celého světa, 
nejrůznější druhy ořechů a alkoholu. 
Zakládáme si na ruční práci a vlastní 
tvořivosti, a chceme Vám dopřát jen to 
nejlepší. 

Rožnovské pivo
Rožnovské pivní lázně, s.r.o.

Historie vaření piva v Rožnově sahá do 
roku 1712. V současné době je pivovar 
součástí pivních lázní a v jeho komplexu 
naleznete také pivovarskou hospůdku, 
kde můžete ochutnat zhruba 15 druhů 
piv - ležáků i speciálů, které získávají 
jedno mezinárodní ocenění za druhým.  
Jedná se o klasické ležáky i silnější piva. 
Po celý rok se v Pivovaru dá ochutnat 
světlý Radhošť 11, černé pivo Čert 12, 
jantarový speciál Bruno 13, Rothschild 
polotmavé 13, Rožnov městské světlé 
pivo 13. Ze silnějších piv světlý Popper 
13, polotmavý Gutmann 16 a černé 
Habsburg 16. Všechny naše piva jsou 
nepasterizovaná a nefiltrovaná a zacho-
vávají si výživnou hodnotu s obsahem 
vitamínu B. Ono těžko o pivu více psát,
nejlépe ho přímo ochutnat.
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Levandule z Metylovic
Zdravá zahrádka

Metylovice 221  •  739 49 Metylovice
tel.: +420 739 093 594
e-mail: zdrava-zahradka@seznam.cz
www.regionalni-znacky.cz

Levandule z Metylovic je pěstovaná 
v naší podhorské vesnici bez jakých-
koliv chemických a mechanizačních 
zásahů. Levandule u nás je pěstována 
pro bylinu, list i květ, zahradě přispívá 
přirozenému biotopu, jelikož přitahuje 
motýly, včely a další opylovače. Levan-
duli používáme k kléčebným účelům 
i na provonění domova, k výrobě domá-
cí kosmetiky nebo do dezertů.

Levandule se suší v závěsných sítích 
a dobře větraném a tmavém místě, 
poté je rozdrolena a plníme s ní látkové 
vonné  pytlíčky. Čerstvě vykvetlou 
levanduli stříháme zvlášť a z té vyrábí-
me levandulový sirup. Levanduli také 
přidáváme do námi vyrobených 
pečených čajů a marmelád.

Jablečný mošt z Metylovic
Základní organizace Českého
zahrádkářského svazu Metylovice

Metylovice 206  •  739 49 Metylovice
tel.: +420 739 093 594
e-mail: izvorsky.jiri@seznam.cz
www.regionalni-znacky.cz

Jedná se o stoprocentní jablečnou 
šťávu vyráběnou klasickým ručním 
zpracováním a lisováním ovoce za 
studena. Moštování ovoce původními 
metodami probíhá v naší obci téměř 
80 let a nadále se těší velké oblibě 
občanům a spotřebitelům.

K moštování používáme převážně 
ovoce vypěstované v naší obci 
a blízkém okolí bez chemických
postřiků a úprav.
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